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Sterylizator nozy

Sterylizator nozy

Sterylizator przeznaczony jest to sterylizacji nozy po uprzednim ich umyciu.
Stosowany przede wszystkim zaktadach przetwérstwa spozywczego.

Moze by¢ stosowany do sterylizacji narzedzi innych niz noze, lecz petng
odpowiedzialnos¢ w przypadku uszkodzenia sterylizatora lub zagrozenia
zdrowia i zycia innych oséb ponosi uzytkownik.

Dane techniczne:

Szerokos¢ - 18 cm

Wysokos¢ - 35,5 cm

Dtugos¢ - 10 cm

Masa - 8 kg

Napiecie zasilania - 230V/ 50
Moc grzatki - 1000 W

Maks. temperatura wody - 900C

mechform@wiejak.com.pl

Przed wiaczeniem sterylizatora do sieci nalezy upewnic sie, czy zostat napetniony
woda. Za pomocg gatki regulacyjnej umieszczonej w obudowie sterylizatora
ustawiamy temperature, do jakiej powinna nagrzac sie woda. Wartos¢ temperatury
wody odczyta¢ mozna dzieki umieszczonemu w obudowie termometrowi.
Maksymalna temperatura wody jest ograniczona przez termoregulator do 900C.
Noze nalezy sterylizowa¢ po uprzednim ich umyciu, wolne od ttuszczu.

Czas sterylizacji nie powinien by¢ mniejszy niz 2 godziny.

Po zakonczeniu procesu sterylizacji przekrecamy gatke regulacyjng termostatu do
potozenia temperatury minimalnej, co spowoduje wytaczenie grzafki.
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